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PALMARES MILLESIMES PRECEDENTS

DOMAINE ROUSSET

LES COQUELICOTS BLANC 2025

IGP ALPES DE HAUTE-PROVENCE

Château Rousset chateaurousset04chateaurousset.com

Le Rolle est le plus beau des cépages blancs
de Provence où la fraîcheur des Alpes lui
apporte une exubérance d’arôme peu
commune. Souvent majoritaire dans
l’assemblage de notre blanc classique, nous
souhaitions lui consacrer une cuvée
particulière. Pur, il exprime de façon un peu
folle ses parfums de fruits exotiques et de
cèdre, tout en fraîcheur et en minéralité.

100% Rolle

VINIFICATION 
Très classique. Vendanges nocturnes.
Macération avec le froid de la nuit.
Fermentation légère. Bâtonnage des lies fines. 

MENTIONS LEGALES
Valeur énergétique en calories (Kcal/100ml): 69 - Contient des sulfites - Embouteillé sous atmosphère protectrice

COMMENTAIRE DU GUIDE HACHETTE 2026 
Une vinification attentive et un séjour express en cuve Inox ont préservé la fraîcheur du rolle, qui s'exprime au nez

sur des nuances printanières d'aubépine et de sureau en fleur, rehaussées d'une touche zestée de pamplemousse
rose. Le palais y ajoute un beau fruit croquant, infusant une matière fondue, tapissante et très alerte, d'une

fraîcheur imparable, s'étirant longuement en finale sur de savoureux amers aux accents d'anis vert. L'harmonie
même.
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